INTERVIU - Adrian Cojocaru si practica artistica precum
o bucatarie profesionala

© curatorial.ro/arta/interviu-adrian-cojocaru-si-practica-artistica-precum-o-bucatarie-profesionala/

curatorial / Arta / INTERVIU — Adrian Cojocaru si practica artistica precum o bucatarie
profesionala

2 August 2024 /

Arta

Patricia Marinescu

Artistul Adrian Cojocaru vorbeste intr-un interviu acordat curatorial.ro despre cel mai amplu
proiect artistic al sau care se afla in prim-plan la galeria bucuresteana Gaep. Pornind de la
experientele culinare, ca gurmand si lucrator in bucatarie, el a creat un proiect artistic si
expozitional asemanator unui tasting menu dintr-un restaurant fine dining.

Cojocaru, unul dintre cei zece artisti participanti in programul de mentorat si productie
artistica Accelerator Brasov 2023, expune acum in premiera la Gaep. ,Acts of In-Between”
este o poveste despre mancare si arta pornita de la observatii facute de artist in localuri si
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bucatarii profesionale in timpul calatoriilor lui. Pictura figurativa prezinta lucratorii din
domeniu si preparatele si ritualurile care le insotesc.

Expozitia este prima din noul program ,Gaep Presents” axat pe artisti emergenti si pe
colaboratori consacrati ai galeriei, altii decat artistii pe care 1i reprezinta. Programul se
bazeaza pe proiectele de mentorat pentru artisti emergenti din programul ,Accelerator”, in
care Gaep este partener din 2022, si pe diverse colaborari cu artisti dezvoltate de galerie in
cei zece ani de activitate.

Adrian Cojocaru (n. 1993) urmareste sa celebreze — prin mediul picturii — multiplele fatete
ale experientelor traite de oameni astazi. Integrand mersul in practica sa artistica si
fotografiind spontan pe parcurs, el a acumulat un numar mare de imagini ce-i servesc drept
material-sursa, alaturi de cultura pop si istoria artei.

»2Adrian Cojocaru: Acts of In-Between” este deschisa pana in 16 august si poate fi vizitata la
Gaep de joi pana sambata, intre orele 11:00 si 19:00.
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Adrian Cojocaru, portret 2022

Ce a inspirat aceasta serie de lucrari? Cand te-ai gandit ca experientele culinare pot fi
transpuse in arta plastica?
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Adrian Cojocaru: Am observat o scena asemanatoare cu ,The Italians Were Marvellous” in
timp ce ma plimbam printr-un mall. Era un laborator de inghetata amplasat intr-o alveola
intunecata, iar singura raza de lumina iesea din geamul acestui laborator. Parte din practica
mea artistica include plimbarea si fotografierea de instantanee cu telefonul mobil. Am fost
atras de acea lumina si am fost inspirat sa fac cateva poze, realizand ulterior ca m-a intrigat
cum se miscau persoanele care lucrau acolo, de gestica mainilor, parca era totul o
coregrafie. Cateva luni mai tarziu am inceput o cercetare ampla in care am documentat
profesionist diverse bucatarii din HoReCa, am fost chiar si in fabrici care produc sucuri
naturale, fabrici producatoare de ustensile pentru bucatarie s.a.m.d., fiindca nu stiam exact
ceea ce caut. Stiam ca ma intereseaza munca neobservata din spatele bucatariilor. Eu sunt
un gurmand, am copilarit in Italia, iar mancarea face parte din identitatea lor culturala,
asumata si de mine involuntar, fiindca mergeam la tot felul de cine organizate de colegii mei
din scoala generala. O alta experienta pe care o consider un posibil catalizator al acestui
proiect este faptul ca am invatat pentru prima oara sa gatesc intr-o bucatarie profesionala
dintr-un restaurant fine dining din SUA si tot acolo am vazut si invatat cum functioneaza o
bucatarie.

Declicul s-a produs treptat. Initial, m-am géndit la aceasta analogie cum munca din bucatarie
e asemanatoare cu cea pe care o fac eu in atelierul meu de pictura in timp ce urmaream un
video de pe canalul Italia Squisita in care un chef arata cum reinterpreteaza o reteta clasica.
Ulterior, analizand toata documentarea fotografica pe care o facusem in prealabil despre
bucatarii, mi-am dat seama ca ceea ce am pozat spontan cu telefonul mobil in urma
experientelor culinare personale e mai plin de viata decat rezultatul rigid din cercetare.
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Adrian Cojocaru, ,The Italians Were Marvellous”, 2024, foto: Alexandru Paul

Ce ai dorit, initial, sa transmiti si ce a rezultat?

Adrian Cojocaru: Initial, am dorit sa arat munca din spate care nu se vede, iar treptat s-au
revelat mai multe straturi discursive care au adaugat profunzime proiectului. Totul a pornit de
la faptul ca imi place sa ma plimb, sa chestionez si sa traiesc viata orasului, iar pentru
realizarea acestei serii m-am plimbat prin diverse orase din tara documentandu-mi
experientele culinare placute.

Aceste lucrari sunt rezultatul demersului meu culinar si am conturat acest proiect intr-o cheie
asemenea unui tasting menu dintr-un restaurant fine dining. Sunt sase instalatii de pictura
de mari dimensiuni, fiecare reprezentand o etapa importanta dintr-o experienta culinara — de
exemplu, lucrarea cu care incepe parcursul expozitional este o fereastra vazuta din exterior;
fereastra este un simbol puternic pentru mine, reprezinta cunoasterea, asa cum o carte
poate fi privita drept o fereastrd sau chiar ecranul telefonului mobil. in acest caz, este prima
etapa din aceasta experienta culinara, si anume documentarea in prealabil pentru a cina in
acel loc, cautarea recenziilor pe internet sau chiar recomandarea locului din vorba in vorba.
Apoi intri in restaurant si ai parte de experienta completa, de la pairing-ul cu vinuri, pana la
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turul norocos oferit de unii chefi in bucatarie, incheind cu lucrarea ,Going anywere, we were
vulnerable” care este tot o fereastra privita din exterior, dar dintr-o noua perspectiva,
deoarece toata experienta a fost transformatoare.

Adrian Cojocaru, ,Going anywere, we were vulnerable”, 2024, foto: Alexandru Paul

Care au fost locurile si localurile care te-au inspirat cel mai mult si pe care le regasim
in expozitia de la Gaep?

Adrian Cojocaru: Sunt foarte multe locuri care m-au inspirat si care nu apar in aceasta
expozitie, dar unul dintre ele care apare este Bistro de I'Arte din Brasov.

Fotografiile realizate in bucatarii din diverse localuri sunt punctul de pornire pentru
lucrarile tale sau te-ai lasat inspirat si de filmele si serialele recente despre bucatari si
gurmanzi?

Adrian Cojocaru: Am fost inspirat din documentare precum ,Salt Fat Acid Heat”, ,Chef’s
Table”, din canalul de YouTube lItalia Squisita, diversele serii ale lui Anthony Bourdain, dar
fara sa preiau elemente vizuale din ele. Toate scenele sunt create folosind imagini din arhiva
personala in realizarea acestor compozitii. Cred ca filmele, documentarele si documentarea
fotografica in bucatariile HoReCa au contribuit la asocierea pe care am facut-o observand
dinamica unei bucatarii profesionale.
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in lucrarile de mari dimensiuni ai dorit si transmiti mecanismele unei bucétarii in care
doar rezultatul creativitatii — preparatele — este redat in culori vii, pline, iar coregrafia,

mecanismul de functionare, ramane in carbune?

Spune-ne mai mult despre practica ta. In ce se aseamina ea cu cea dintr-o bucatarie?

Adrian Cojocaru: in lucrarile de mari dimensiuni, suprafata cea mai mare desenats este
munca din spatele bucatariei care nu se vede, asemenea unui gest intim pe care un artist il
face n atelierul sau desenand in caietul de schite, iar detaliul mic atasat pictat este ceea ce
primesti in farfurie. Exista o dedublare in aceste lucrari, partea desenata este tratata pictural
— asemenea unei munci asidue — iar partea pictata este tratata ca o schita.

Daca o bucatarie este organizata pe statii — statia de salate, statia de grill, statia de prajit,
statia de saute s.a.m.d. -, atelierul meu este organizat tot in aceeasi logica — am un loc de
ambalare, de depozitare, unul in care imi tin culorile si pensulele, un loc in care desenez,
unul in care pictez, un birou si 0 masa pe care imi prepar culorile. In aceeasi masura in care
bucatarii Tsi aleg diverse ustensile de gatit, la fel imi aleg si eu suporturile de pictat, culorile si
pensulele. Am facut si aceasta asociere cu modul in care bucatarii prepara ingredientele si le
taie — la fel prepar si eu culorile si le amestec pe paleta, este aceeasi gestica a mainilor.

Lucrari de Adrian Cojocaru la Gaep, curatorial.ro



Vei continua aceasta serie de lucrari? Care sunt planurile pe care le ai pentru viitorul
apropiat?

Adrian Cojocaru: Sunt incantat de rezultatul acestui proiect si vreau sa il explorez in
continuare, din punct de vedere vizual si discursiv. Planurile pentru viitorul apropiat sunt sa
lucrez cat mai mult in atelier si sa experimentez cu dialogul dintre desen si pictura.

Fotografie principala: Adrian Cojocaru, ,All worked as a team, so I'm safe”, 2024, carbune si
ulei pe pénza si ulei pe in atasat, 135 x 180 cm si 60 x 45 cm © Adrian Cojocaru; foto:
Alexandru Paul / imagini publicate prin amabilitatea artistului si a galeriei Gaep
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